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Geniesser - Hotel

Gute Kiiche muss man nicht erkldren. Sie schmeckt. Ganz einfach so.

Eamihe Hdcl{e‘r’s prdmierte KUcl'we, l{omponie‘v‘b aus e'\ﬂlesenen Zu’caten, ve‘vsel'wen mit

vegionalen UnJ meciitewanen Al{'zenfen, ist so unveweclwse”aam wie Jas scl'wt’me WUvmtal selL)ch.

|_assen Sie sich von lnge Hch{er unJ iLw’em Team in Jen gemUt‘ich e‘eganten Speisenrc’z‘umen

oJeT' Jer’ ichHist'\en Temﬂasse vewéknen.

Die TocHeT' C‘ahﬂe %at von H’\T’en E‘tern Jie Spitzengastronomie so ge‘e‘mt, Jass 0|iese ‘FUT’
sie eEenFa”s nicht LDIOB Be‘r’u{: sondern Be‘r’u{:ung ge\WO‘r’Jen ist und sorgt FU‘Y’ megelmdgige

|nnovationen in Je'r’ l—lc’z‘ol{e‘r’mulwle.

J:U'r’ GenieBe’r’ aus nah uncJ Fe’r’n ist Jie l—lc’z’cl{e'r’m'ulwle einer cie'r’

attwal{ti\/sten ch’z’tze Deutsclwlanch!

l—le—r’zhcl'\ WIHl@mmen unci genussvo”e Momente

ZUR EINSTIMMUNG

@Ias Ckampagne‘r' ,,(;aston Cl\ique{:“ o, | e,

C['\ampagne“r’cocld:ail o, I ltr.

@Ias Qiesling Se'd: — Qeicl\sva’c von BUM o,l e,
@Ias Qiesling Se'd: - Qeicl\sva’c von BUM

mit Sirup von der weifen [Holunderblite o, I ltr.
I—Ic‘icliers l—lau'saperiti{: 0,1 [tr.
[Qiesling — Sekt mit hausgemachtem Holundersaft

G'as D’r’osecco ol lem.
Sl\ewq cl'm] oder medium 5

A“{ol\oH:reier Coc'q,tail von Mango und Dassions{:mc]n’c 0.1 [tr.

€ 12,00
€ 13,00
€ 6,50

€ 7,00
€ 7,00

€ 6,00
€ 4,50

€ 5,00
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HACKERS FEINSCHMECKERMENU

|<|eine“r’ (;’PUB aus der |<Ucl'\e

Lanc“;ut’cer und ve‘r’scl\ieclene Brotsovten

X Xk X

2 \_Jacol)smuscl\eln gelb’r’aten an orientalisc]nem Couscous

mit gesclmmo‘rﬂ:em l:enclwel und O’mngen-ga]c'mnsucl
(16,50 Luro )

* ko

QUCI{EI"\ vom sckwc‘il)iscl\en A”)Iamm auF Bolmenpes’co,
gesclmmo*rﬂ:en A’r’omen, Kirschtomate, Dap’r’ilﬂagemﬂse

uncl Gnocckis
( 30,50 EUT’O )

X X X

O]CenF'riscl\e ge]tb'”’ce D‘Poi:i’cerols mit Haselnusseréme an
[Desckwipsten Bi'r’nen und Bittemcho[go'aclen-pamtait

( 1,00 Euro )
A|s 3 — Gang — MenU : Sé,QO EUT’O

X ok ok ok

VORSPEISEN

Kleiner Salatteller

\/erschiedene [Qohkostsalate mit Blattsalaten
Pforzheimer [—eldsalat mit kKlracherle und Mohnsl

Win’cerlicke Sala’ce mit ]nausgel)eii’cem schottisci\en Wiulacl\s

Y wgcktel au{: roten |_insen mit Balsamiliojus,
Bit’cemalaten und Wacl\telspiegelei

l:ile’c von der l\aUsgem'iucl\e’r”cen Qegenl)ogen{:ore”e an
ga|atst“r’a'ul§c['\en und D’r’eise")ee'r’ - Sahnemee’r*r’ettick

€ 4,50
€ 6,50
€ 7,00

€ 10,50

€ 12,00

€ 12,00
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SUPPEN

[Rinderkraftbriohe mit Klrduterflidle

Schwabische Hochzeitssuppe

K artoffelschaumsippchen mit f—eldsalat - Pesto

W achtel — Essenz mit \W/ achtelei im Krautermantel

und ge]CU”te'r’ |<nuspe*r’s’cange

UNSERE FISCHGERICHTE

l:angi:r’iscl\e Qegenl:ogeni:ore”e aus unserem @ue”wasserl)eclsen
nach MU“e’r’in A‘r”c oder B'au, Zit“r’onenspal'l:en, zerlassene BU‘H:GT’
und |<a“r”c'c§]q:ele

Scl\ni’cte vom schottischen Wilcuacl‘ns aUF @U’r’lﬁengemUse
an Sen]csauce und Dil”ﬁa‘rﬂ:o]cl:dn

UNSERE FLEISCHGERICHTE

|<a1°1°ee vom I—Ia”e‘r* Jungscl\\wein mit Jungschweimtilet an
Qot\weinsclm'otten, Winte'r’gemijse und BratkawtoFFe'n

Q‘Ucl{en von heimischen MI'CH{G”) an sautierten Di'zen,
Qal\msauce, Marld:gemose und LaUsgemacl\’ce Spc‘i’czle

Qumpsteak ( D‘Pime Bee‘F— Hefr’e‘ForA RinA ManA ) mit
Kardamon-@e\w'dmkut’cer, Bolmen und Feinen Ka%oFFe”zmapFen

S’cealfu von cler l\eimiscl\en Relwlﬁ,eule an Misckpilie, Marl«d:gemose,
Wi'clp'r’eise”)ee"r’[{ompott und I—Iaselnussspc‘i’cz'e

€ 5,00
€ 700
€ 700

€ 0.50

€ 18,50

€ 22,50

€ 22,50

€ 24,50

€ 25,00

€ 25,50
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MENU - FEBRUAR
|<|eine"r’ @rul% aus clefr’ |<Ucl\e

|<|a'r’e Suppe vom Kvaichgaue’r’ C;ocLLe| mit
@emﬁse‘muten und Sa]ﬁmngrieBl{IéBcl\en
( 8,00 J;u'\r’o)

* ok ok

l:ang]c'riscl'ne'r’ Bacjnsail)'ing aus unserem Que”\)«asse’r’l)eclien auF

Derlgraupen-'?iso‘cto mit Sca"r’moza und Marl@cgemUse

( 23,50 J;u'\r’o )

* ok ok

l—lc‘iclie*r’s ge]c'ul ltes Wec'«gbs

mit Mango — Dassionsf-mcl\t- MoUsse uncl l—limhee"r’en

( 6,50 Euro )
A|s 3 — @ang — MenU : 56,50 EU’Y’O

DEFTIGE GENUSSE

I—Iausgemacjnte Qinclewoulaale n Spdtl:u*r’guncle'r’jus
mit @emUse-ZwieEelst‘nei]cen, @emUse, Spc‘itzle

I—IaUsgemaclﬂ:e Maultdsclwle — mit Spinat- und KaIEFleiscl‘.{:Ullung -

an Di'ze in leichter Qal'\msauce, Bei'a@ensalat

Di"ze in deuterscjnaum an SaisongemUse und Lausgemacl\’cen

Weckltméc]el

Lammkc‘ixle mit @‘r’emolata aU]E Qa]nmpolenta und gescl\mov’cen
|<i'r’scjntomaten

€ 14,00

€ 14,50

€ 16,50

€ 17,00



	Gute Küche muss man nicht erklären. Sie schmeckt. Ganz einfach so.
	Familie Häckers prämierte Küche, komponiert aus erlesenen Zutaten, versehen mit regionalen und mediterranen Akzenten, ist so unverwechselbar wie das schöne Würmtal selbst.
	Für Genießer aus nah und fern ist die Häckermühle einer der
	UZur Einstimmung
	Riesling – Sekt mit hausgemachtem Holundersaft
	Vorspeisen
	Salatsträußchen und Preiselbeer – Sahnemeerrettich
	Suppen
	Unsere  Fischgerichte
	Unsere Fleischgerichte
	Karree vom Haller Jungschwein mit Jungschweinfilet an  € 22,50
	Rotweinschalotten, Wintergemüse und Bratkartoffeln
	Rahmsauce, Marktgemüse und hausgemachte Spätzle
	Rumpsteak ( Prime Beef – Hereford Rind Irland )  mit   € 25,00
	Kardamon-Gewürzbutter, Bohnen und  feinen Kartoffelkrapfen
	Steak von der  heimischen Rehkeule an Mischpilze, Marktgemüse, € 25,50
	Wildpreiselbeerkompott und Haselnussspätzle
	UMENÜ – Februar
	Kleiner Gruß aus der Küche
	UDeftige Genüsse
	Hausgemachte Rinderroulade in Spätburgunderjus   € 14,00
	mit Gemüse-Zwiebelstreifen, Gemüse, Spätzle
	Hausgemachte Maultäschle – mit Spinat- und Kalbfleischfüllung - € 14,50
	an Pilze in leichter Rahmsauce, Beilagensalat
	Pilze in Kräuterschaum an Saisongemüse und hausgemachten  € 16,50
	Weckknödel
	Lammhäxle mit Gremolata auf Rahmpolenta und geschmorten  € 17,00
	Kirschtomaten

