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Geniesser - Hotel

Hickers Mittagskarte
- Lunchtime -

Appetitanregend
1 Glas WinzerseRt 0,1 6,50 €
1 Glas Winzersekt mit Hollerblitensirup 01/( 7,00 €
1 Sherry dry oder medium Sl 4,50 €
1 AlRokolfreier Aperitif mit Mango 01/ 5,90 €
1 schones gezapftes Pils vom Fass 0, 30 340¢€
Unsere Rleine Weinprobe
Grauer Burgunder — trocken 01/( 2,40 €
Weingut Salwey / Baden
Schitzles Weissburgunder — trocken
Weingut Schitzle / Baden 01/ 3,50€
Lemberger — trocken
Winzergen. Schwaigern / Wiirttembery 01/f 3,00€
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Hickers Mittagskarte
- Lunchtime —

Vorspeisen
Hiickers Salatteller 6,50 €
- verschiedene RohRostsalate und Blattsalate -
Pforzheimer Feldsalat mit Mohnil-Dressing und roschen 7,00 €
@Brotcroiitons
Hausgerduchertes Filet von der Regenbogenforelle 11,50 €
mit Meerrettichsahne und Rnackigen Salaten
Marinierter griiner Spargel mit hausgebeiztem schottischem 12,00 €
Wildlachs und Friihlingssalate
Jacbosmuscheln gebraten auf orientalischem Kichererbsen — 16,50 €
Couscoussalat mit Gewiirzjoghurt und Koriander-Pesto
Suppen und Zwischengerichte
Rinderkraftbriife mit Flidle 5,00 €
Schwibische Hochzeitssuppe 7,00 €
- RinderRraftbriihe mit Flidle, Maultischle, Klofichen —
Klare Suppe vom Kraichgauer Gockel mit Gemiiserauten und
Safrangrieffnockerl 850 €
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Hickers Mittagskarte
- Lunchtime —
Fischgerichte
Fischspief§ mit Gamba an feurigem Gemiise - Couscous 16,50 €
Fangfrische Regenbogenforelle aus dem Quellwasserbecken 18,00 €
-, Blau oder Miillerin“ mit zerlassener Landbutter,
Zitronenspalten und Wiernsheimer LandRartoffeln —
Schottischer Wildlachs gebraten an Gurkengemiise mit Senfsauce 19,50 €
und Wiernsheimer LandRartoffeln
Fleischgerichte
Hausgemachte Maultischchen ( Spinat- Kalbfleischfiillung ) 14,50 €
an marktfrischen Pilze in Rahmsifile
Lammbhdxle geschmorrt auf Gremolata mit breiten Bohnen 16,50 €
und Rahmpolenta
Wiener Schnitzel vom Kalbsriicken mit Kartoffel-Gurkensalat 19,50 €
und gerdsteten KjirbisRernen
Rostbraten (Prime Beef — Irland ) mit Spitzle 20,00 €
Kalbsriickensteak — Tellergericht - 22,50 €
an Pilze, Rahmsauce, Gemiise und Spditzle
Lammniifichen an mediterranem Gemiise mit Oliventapenade 26,00 €

und RosmarinRartoffeln
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Hickers Mittagskarte
- Lunchtime-

Unser Mittagsmenii — Landart T

Kleiner Gruf$ aus der Kjiche

x % %

Friihlingssalate mit Sprossen und Champignons (4,50 €)

x % %

Karre vom Haller Jungschwein an Wirsinggemiise mit glasierten
Schalotten und Bratkartoffeln

(17,00€)

x % %

Hausgemachtes Mangomousse mit Himbeersauce (4,00 € )

Als 2 — Gang — Menii : 19,90 €
Als 3 — Gang — Menii : 24,50 €

Unser Mittagsmenii — Landart 11

Kleiner Gruf$ aus der Kjiche
* % X
Knackige Salate der Saison mit % Wachtel gebraten und roten Linsen
(11,00€)
* % X
Filet vom fangfrischem Bachsaibling auf jungem Gemiise und
Bdrlauch — Pesto - Nudeln
(21,00€)
x % %
Ingwer-Parfait mit KoRosmantel auf Rhabarber — Erdbeer - Kompott
(7,50€)

Als 3 — Gang — Menii : 38,00 €
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